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Entrées
La planche « L'entre Terre et Mer » (16 piéces) 1150 €
(beignets de dindonneau, accras de poisson, beignets de calamars, erevettes roses, sauce gribiche)
La planche »Le P'tit Encas» (16 piéces) 12,10 €

(Andouille de Vire, mini Wraps, manchons de poulets frits, mini tartine chaude)

La petite salade Atelier _ ' 790 €
La terrine du terroir aux pruneaux et pain d'épices 8.20 €
Le foie gras de canard et son salpicon de pommes, toasts chauds, accompagné de ses 15.00 €

marmelades a découvrir
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Plats de résistance

Desserts

~ La tartine campagnarde - Frites 2.90€ S ] ; 400 €
Les pennes au poulet, sauce normande 10.50 € rfgompote dle A melnson 4'10 )

Le burger traditionnel - Frités | 1070 g/ phefromaee i G0 '
LAt Ak erl50g) LT ithd 1150 € | Le dessert du jour (sauf soir & Week-end)* 450€
e A CRIT TN IO 10.70 € | Lasalade Fje fruits frais 490 €
Le brownie au chocolat 490 €
T G S e i B 590 | Ledélice aux trois saveurs chocolat 550 €
Notre suggestion Snacking * 10.00 € | La gourmandise du moment 50 €

(sauf jours fériés)

Notre suggestion végétarienne M VSRS
Notre suggestion Coté Terre ou Mer * 13.00 €
Notre suggestion Atelier * 1550 € }t ~~—eee . : "

BOISSONS CHOIX POSSIBLE SUR PLACE

L'émincé de volaille - Frites 10.50 €
Le jarreton de porc braisé sauce aux 14.00 € Besturarit Chtelor
petits légumes

Le filet de cabillaud, duo de choux et  14.00 €
champignons, sauce Crécy

La poélée de Saint-Jacques, sauce 18.00 €
poireaux et légumes rotis

Sup. pain individuel 050 € Derniéere prise de commande le midi a 14h00
Sup. sauce 140 € et le soir a 21h00.
A *Certains plats ou desserts du moment'ne pourront pas
étre adaptés en vente a emporter a cause de leur
fragilite
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DIMANCHE
Entrées
La planche « L'entre Terre et Mer » (16 piéces) 11.30 €
(beignets de dindonneau, accras de poisson, beignets de calamars, crevettes roses, sauce gribiche)

; . 7O
La petite salade Atelier 820€

La terrine du terroir aux pruneaux et pain d'épices '

Plats de résistance Desserts

La tartine campagnarde - Frites 990 € | Lacompote de pommes maison 4.00 €
Le fromage blanc artisanal 410 £
Le burger Atelier (150g) - Frites 11.50 € | Lasalade de fruits frais 490 €
Le brownie au chocolat 490 €
La grande salade Atelier 10.70 € } Ledélice aux trois saveurs 550 &

Les pennes-au poulet, sauce normande - 10.50 €

) _ BOISSONS CHOIX POSSIBLE SUR PLACE
Le filet de cabillaud, duo de choux et 14.00€ :

champignons, sauce Crécy PR RN : e

Notre suggestion Coté Terre ou Mer 13.00€

i Restaurant LAtelier

Sup. pain individuel 0.50 €
Sup. sauce 1 )

Derniere prise de commande le midi a 14hQ0
et le soir a 21h00.
*Certains plats ou desserts du moment'ne pourront pas
étre adaptés en vente a emporter a cause de leur
fragilite




