/ 14
L- 'ﬂi‘t@f ler

Entrées
La planche « L'entre Terre et Mer » 12.00 €
(beignets de dindonneau, accras de poisson, beignets de calamars, crevettes roses, sauce gribiche)
La planche du moment 1270 €
(découvrez la suggestion du Chef)
L'entrée du moment ; 080 £
Le foie gras de canard et son salpicon de pommes, toasts chauds, 15.00 €
accompagneé de ses marmelades a découvrir
Les blinis de légumes au saumon, mousse de fromage frais aux fines herbes 10.00 £
Les scampis de crevettes en panure, pancake de légumes au paprika 10.00 €

Desserts

Plats de résistance Le dessert du jour (sauf soir & week-end)*  4.60 €
Le burger Atelier (150g) - Frifes 1170 € Phefraananisad goghlas el
Le burger traditionnel - Frites 10.90 € RE Do gogcla s ! 2
La grande salade Atelier 10.80 € La compote de p.omme.s maison 420 €
Les pennes au poulet, sauce normande 10.50 € La salade'de fruits fr§1s b
Notre suggestion Snacking * 1030 € Le fromage bl.anc artisanal 430 €
Le plat du joun'- rerseigndzous 000 €| La gourmandise du moment* FERENE
(sauf soir & week-end) :
L'émince de volaille - Pommes paysannes  10.80 € BOISSONS CHOIX POSSIBLE SUR PLACE
Le poulet sauce Vallée d' Auge 13.00 € '
Le pave de merlu 1R800l T o T
Le trio de poissons de mer rotis 17.00 €
Notre suggestion Coté Terre ou Mer * 13..60 g -
Notre suggestion Atelier * 15.70.€ Restaurant EASelier
Notre suggestion végétarienne @.@ 10.80 €
Sup. sauce 120 €
Sup. pain individuel 050 €

Derniere prise de commande le midia 14h30
et le soir a 21h30.
*Certains plats ou desserts du moment'ne pourront pas
étre adaptés en vente a emporter a cause de leur
fragilité



